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Ez a dokumentum az Europai Uni6 pénziigyi tamogatasaval valdosul meg az Interreg
VI-A IPA Magyarorszag-Szerbia egyiittmiikodési programban az ,,LP2WB” - Local
peoples and local products without borders cimii - HUSRB/23S/31/038
azonositdszamu projektben a Bacsalmasi Onkormanyzati Kozszolgaltatasi Kozhaszna
Nonprofit Kft. altal.

Felelés partner: Bacsalmasi Onkormdanyzati Kozszolgaltatasi Kozhasznli Nonprofit
Kft. (A1)
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1.1. Situation survey: creation of a database of producers in the regions of the
consortium members, Mapping of food product producing organisations in the
municipality of Kula

1.1. Helyzetfelmeérés: adatbazis létrehozasa a bacsalmasi és kulai mezdgazdasagi
termel6krol, valamint €lelmiszer-termeld szervezetek feltérképezese Kula kozségben
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Erdész Szikviz Uzem

Erdész Tamas

Tatahaza, Rakoczi F. utca 39.
30/861-6197
szikviz.erdesz@citromail.hu

Az Erdész Szikviz egy hagyomanyokra €pitd, helyi vallalkozas, amely Bacsalmas térségében a
szikvizgyartas klasszikus értékeit képviseli. A vallalkozas {6 tevékenysége a szddaviz (szikviz)
eloallitasa és értékesitése, amely mind a lakossagi fogyasztok, mind a vendéglatohelyek szamara
stabil, megbizhatd mindséget biztosit. A termelés soran az Erdész Szikviz kiemelt figyelmet fordit
az ivéviz minéségére, a szénsav pontos adagolasara, valamint a higiéniai és élelmiszerbiztonsagi
eldirasok betartasara. A hagyomanyos technologia €s a korszeriibb eszkdzok 6tvozése garantélja az
allandé mindséget, amely a helyi fogyasztok bizalmanak alapjat képezi. A visszavalthato
tivegpalackos rendszer alkalmazasa kornyezetvédelmi szempontbdl is elényds, csokkentve az
egyszer hasznalatos csomagoldanyagok mennyiségét.

A vallalkozas fontos szerepet tolt be a helyi vendéglatas ellatasaban, rendszeres beszallitoja
éttermeknek, biiféknek és rendezvényeknek. Emellett lakossagi kiszolgélast is végez, igy a szikviz a
mindennapi haztartasokban is elérhetd. A helyben torténd eldallitas rovid ellatasi lancot
eredményez, ami csokkenti a szallitasi koltségeket és a kdrnyezeti terhelést. Az Erdész Szikviz
mikodése jol illeszkedik a helyi gazdasag erdsitését célzé fejlesztési iranyokhoz, hiszen a
vallalkozas munkahelyet teremt, helyi beszallitoi kapcsolatokra €pit, és hozzdjarul a térség
¢lelmiszer-onellatasahoz. A szikviz — mint hagyomanyos magyar termék — kulturalis értéket is
képvisel, amely a helyi identitas részét képezi.

A projektben és az adatbazisban az Erdész Szikviz potencialis egyiittmiikodé partnerként jelenik
meg rendezvények, helyi termel6i piacok, gasztrondmiai események kiszolgalasaban, valamint a
helyi feldolgozo- és vendéglatd szektorhoz valo kapcsolddas révén. A vallalkozés bevonésa
hozzajarulhat a helyi termékek egységesebb megjelenéséhez és a térségi egylittmitkddések tovabbi
erdsitéséhez.

Osszegzésként az Erdész Szikviz egy stabil, hagyomanyokra épitd, ugyanakkor a mai elvardsoknak
megfeleléen miikodé helyi vallalkozas, amely fontos szerepet jatszik Bacsalmas és kornyéke
gazdasagi, gasztronomiai és kozosségi életében.



mailto:szikviz.erdesz@citromail.hu

Az Eurépai Unié
miLterrey tarsfinanszirozasaval

IPA Magyarorszag - Szerbia

a kozos
Jjovéért

LP2WB
Farkas Méhészet

Farkas Béla

Bacsalmas, Kishid utca 18.
30/4988139

20/2108544

Farkasné Kovacs Ibolya ¢és férje, Farkas Béla tobb mint 20 éve méhészkednek, egy Bacsalmashoz
kozeli tanyan. A telephely elhelyezkedésébdl adodoan, méheik tobbféle mézelé ndvényrdl tudnak
gyljteni. A méhek 5 kilométeres sugartt koron beliil gylijtenek nektart, virdgport, propoliszt a
ndvényekrol. Tehat az altalunk kinalt mézet Bacsalmas kozeli teriiletekrdl gytijtik méheink.

10 keretes Hunor rakod6 rendszerti polisztirol kaptarral dolgoznak, mert ezzel a rendszerrel lehet fajta
mézet termeltetni, ami nagyon fontos nekik, mert Ostermel6ként, minimum méziizem kiszerelési
engedéllyel rendelkezve, méziiket magyar termeldi livegben kiszerelve értékesitik, piacokon,
vasarokon, rendezvényeken.

A projekt és az adatbazis szempontjabol a Farkas Méhészet potencialis egyiittmiikodési partner
lehet mas helyi termeldkkel, kézmiives ¢lelmiszer-eldallitokkal és feldolgozokkal (pl. mézes
készitmények, ajandékcsomagok), valamint oktatasi és szemléletformald programok résztvevdjeként
is megjelenhet.

Osszegzésként a Farkas Méhészet egy stabil, helyi értékeket képviseld vallalkozas, amely
termékeivel, szakmai tapasztalatdval ¢és kornyezettudatos szemléletével jelentés mértékben
hozzajarul Bacsalmas és kornyéke mezdgazdasagi sokszinliségéhez és fenntarthaté fejlddéséhez.
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Csiszar-Kovacs Méhészet

Csiszar Attila

Bacsalmas, Honvéd utca 2.
20/213-0890

csimar93@gmail.com

A Csiszar-Kovacs Méhészet csaladi alapokon miikddd, helyi jelentéségii mezdgazdasagi vallalkozas
Bacsalméson, amely a hagyomanyos méhészkedés értékeit 6tvozi a korszerli méhtartdsi és
mézfeldolgozasi gyakorlatokkal. A méhészet elsddleges célja a kivald mindségii, természetes eredetli
méhészeti termékek eldallitasa, a helyi adottsagokra épitve.

A méhcsaladok a Bacsalmas kornyéki mezdgazdasagi teriileteken €s természetkdzeli élohelyeken
gylijtenek, ahol a valtozatos ndvényallomany — kiilondsen az akac, a napraforgd és a vegyes viragos
terliletek — biztositja a fajtamézekhez sziikséges nektarforrast. A méztermelés soran kiemelt figyelmet
forditanak a kiméletes porgetésre €s a természetes érlelésre, igy a mézek megdrzik eredeti izvilagukat,
illatukat és beltartalmi értékeiket.

A Csiszar-Kovacs Méhészet termékkinalatdban megtaladlhatok a klasszikus fajtamézek — példaul
akdcméz, napraforgoméz és vegyes viragméz —, valamint a méhészeti melléktermékek, mint a
viragpor ¢€s a propolisz. A termékeket jellemzden termeldi kiszerelésben, kdzvetlen értékesités utjan
kinaljak, els6sorban a helyi lakossag és a kornyezd telepiilések vasarloi szamara.

A méhészet mikddésében fontos szerepet kap a kornyezettudatossag €s a méhegészségligy: a
csaladok gondozésa soran torekednek a természetes egyensuly fenntartdsara, valamint a betegségek
megeldzésére, ezzel is hozzajarulva a térség beporzasi biztonsagahoz.

A Csiszar-Kovacs Méhészet nemcsak gazdasagi szereploként, hanem a helyi k6zosség részeként is
jelen van: termékeikkel rendszeresen megjelennek helyi rendezvényeken, vasarokon és kozdsségi
programokon, erdsitve a bizalmon alapuld, kozvetlen termel6—fogyasztod kapcsolatokat.
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Madarasi Palinkafozde

Lakatos Marton
Madaras, szent Istvan utca 105.
30/383-3662

madarasipalinka@t-online.hu

Madarason ¢és kornyékén az emberek mezdgazdasagbol €ltek, a mindennapokhoz hozzatartozott a
palinka fogyasztasa is. Ezt latva Balla Péter ur 1943-ban megépitette palinkafézdéjét. Allamositas
utan foldmiives-szovetkezet, majd AFESZ tulajdonba keriilt, ahol évente 40-50 ezer liter palinkat
allitottak eld. A palinkafézde vezetdje 1960-t6l 1989-ig apam, id6sebb Lakatos Marton volt.
1989-ben megvasarolta a palinkafézdét és magéan palinkafézdeként izemeltette tovabb, ahol 1991-
tél mint foallast segitd csaladtag tevékenykedtem. 1997-ben keriilt tulajdonomba az {izem, ahol
1998-t61 egyéni vallalkozoként dolgozom.

Kezdetben a cég kizarolag bérfozéssel foglalkozott. 2008 majusaban fontos fordulat kdvetkezett a
palinkafézde életébe, kereskedelmi palinka eldallitassal bovitettiik tevékenységlinket.

A palinkafézde ,,Madarasi Palinka" markanévvel értékesiti termékeit. Az elsé kereskedelmi palinkait
2008. szeptemberében zarta palackba.

A Dél-alfoldon termesztett gyiimolcsokbol késziilo palinkak ize, illata, zamata a tdj éghajlati
adottsagainak koszonhetden igen magas, ami kivalo élvezeti értéket nyljt fogyasztoja szamara. A
Madarasi Pélinka szine viztiszta, az adott gylimolcsre jellemzd iz és illat jellemzi. Az eldallitott
palinkak alkoholtartalma 43%V/V illetve 47%V/V.

A Madarasi Palinkak kivalé6 mindségét a hibatlan alapanyag, a jo technika, a szakmai tudas és a tobb
mint 80 éves tapasztalat biztositja.
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Manz Boraszat

Manz Robert

Bacsalmas, Korona utcal(-12.
30/374-6326
manzrobert66(@gmail.com

A Manz csaldd boraszati tevékenysége 1981-ben indult, és azoéta folyamatos fejlddésen ment
keresztiil. Jelenleg kozel 4 hektdron termesztenek szOl6t, amelyet sajat feldolgozoilizemiikben
dolgoznak fel fehér-, rozé- és vorosborokka.

Fobb szo6lofajtaik a Cserszegi fliszeres, Kunledny és Kékfrankos. Boraikat termeléi borként
értékesitik, elsésorban a helyi és kdrnyékbeli lakossag szdmara.

A borészat fontos szerepet tolt be a helyi gasztronomiai kinalat bdvitésében és a hagyomanyos
sz6lomiivelés fennmaradasaban.

@RMELCSI BO

298,

Manz Jozsef
Bacsalmas
Korona u.12.
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Szente Fuszer Bt.

Szente Tibor

Szenténé Neumann Katalin
Bacsalmas, Tiirr 1. utca 31.
30/565-1558
szente.tibor@gmail.com

A Szente Fliszer Bt. a Bacsalmas térségében miikodd, hagyomanyokra épitd mezdgazdasagi és
¢lelmiszeripari vallalkozas, amelynek f6 tevékenysége fliszerpaprika és egyéb fliszerndvények
termesztése, feldolgozasa és értékesitése. A vallalkozas munkéja szorosan kapcsolodik a Dél-Alfold
fliszerpaprika-termesztési hagyomanyaihoz, amelyek évszazadok Ota meghatdrozzdk a térség
agrarkulturdjat és gasztrondmiai arculatat.

A Szente Flszer Bt. termelési tevékenysége a teljes vertikumot atfogja: a filiszernovények
termesztésétdl kezdve a betakaritdson, szaritdson és Orlésen at egészen a késztermék eldallitasaig. A
feldolgozas soran kiemelt figyelmet forditanak az alapanyag mindségére, a hagyomanyos eljarasok
megorzésére és az allandd mindség biztositasara. A gondosan kivalasztott fajtak és a helyi termohelyi
adottsagok egyiittesen biztositjak a termékek jellegzetes szinét, aromajat és izvilagat.

A vallalkozas termékkindlatdban elsdsorban kiilonb6zd Ordlt  fliszerpaprika-készitmények
szerepelnek, amelyek a héztartasi felhasznalas mellett a vendéglatds és a kisebb élelmiszer-
feldolgozok szdmara is alkalmasak. A termékek jellemzden helyi és regionalis piacokon, kozvetlen
értékesités utjan jutnak el a vasarlokhoz, ami erdsiti a termeld és a fogyasztd kozotti bizalmi
kapcsolatot.

A vallalkozéds szerepe tilmutat az arutermelésen: a Szente Fliszer Bt. a helyi gazdasadg fontos
szerepldje, amely munkahelyet teremt, hozzdjarul a térség mezOgazdasagi identitdsdnak
megOrzéséhez, valamint alapanyagot biztosit a hagyomanyos dél-alfoldi élelmiszerkultiura
fennmaradasdhoz. Tevékenysége jo példdja annak, hogyan kapcsolhatd Ossze a helyi tudas, a
hagyomanyos termék-eldallitdas és a piaci alkalmazkodas egy valtozd gazdasagi és kornyezeti
kdrnyezetben.

A Bécsalmasra igen jellemzd helyi termék csemege, erds és fiistolt izekben kaphato.

TERMEK
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Tobisztro Bacsalmas

Kiss Zoltan

Bacsalmas, Béke utca 26.
(20) 297 3921
info@tobisztro.hu

A Tobisztro Bacsalmas egyik meghataroz6 vendéglatdipari egysége, amely a helyi gasztrondmiai
kinalat fontos elemeként miikddik. Tevékenysége tilmutat a klasszikus éttermi szolgaltatdson: a
bisztrd szerepet vallal a helyi termékek felhasznéalasaban, a térségi alapanyagokra épiild konyha
népszerlsitésében, valamint a helyi kozosségi élet erdsitésében.

Az étlap kialakitasaban hangsulyt kapnak a hagyomanyos magyar ételek modern, bisztréd jellegli
megkozelitésben torténd elkészitései, amelyekhez a lehetéségekhez mérten helyi és kdrnyékbeli
termeldk alapanyagait hasznaljak fel. Ez a szemlélet eldsegiti a rovid ellatasi lancok erdsodését,
valamint hozzajarul a helyi mez0gazdasagi és élelmiszeripari szereplok piacra jutdsdhoz.

A Tobisztrd potencialis kapcsolddasi pontot jelent a térség mezdgazdasagi termeldi, kézmiives
¢lelmiszer-eldallitoi és feldolgozoi szamdra. Vendéglatoipari egységként fontos kozvetitd szerepet
tolthet be a termeldk és a fogyasztok kozott, hiszen a helyben eldallitott alapanyagok felhasznaldsa
révén a fogyasztok kozvetlen tapasztalatot szerezhetnek a térségi termékek mindségérdl és értékeirdl.

A vallalkozas mikodését a valtozo gazdasagi és kornyezeti feltételek — kiilonosen az alapanyagarak
ingadozdsa ¢és az ¢lelmiszer-ellatasi lancok sériilékenysége — folyamatos alkalmazkodasra késztetik.
Ebben a kornyezetben a Tobisztro szamara stratégiai jelentdségli a megbizhato, lehetdség szerint
helyi beszallitéi kor kialakitdsa és fenntartdsa, amely csokkenti a kiils6 piaci kitettséget és erdsiti a
térségi egyiittmitkodéseket.

A Tobisztrd a jovoben szerepet vallalhat gasztrondmiai bemutatok, helyi termékekre €piil6 tematikus
rendezvények, illetve hataron atnyuld egylittmiikodések fogadasdban is. Ezaltal nemcsak
vendéglatohelyként, hanem a helyi gazdasagot ¢és kozosséget Osszekapcsold platformként is
funkcionalhat, amely hozz4jarul Bacsalmas vonzerejének és gazdasagi aktivitasanak noveléséhez.
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Mandity Hus

Mandity Laszl6 és csaladja
Bacsalmas, Rakdczi utca 25.
30/964-2186
istvanmandity(@gmail.com

A Mandity Hus Bacsalmas térségének egyik jelentds helyi élelmiszer-feldolgozo és kereskedelmi
szerepldje, amely a husfeldolgozas és husipari termékek eldallitasa teriiletén végez meghatarozo
tevékenységet. A vallalkozas miikodése szorosan kapcsolodik a térség mezdgazdasigahoz és
allattenyésztéséhez, igy fontos lancszemet képez az alapanyag-eloallitas és a fogyasztoi piac kozott.

A cég tevékenységi kore a friss husok feldolgozasara, valamint kiilonféle huskészitmények
eldallitasara terjed ki. A feldolgozas soran kiemelt figyelmet forditanak a mindségre, az élelmiszer-
biztonsagi eldirasok betartasara, valamint a hagyomanyos izvilag megdrzésére. A helyi jellegli
termékek irdnti kereslet erdsodése kedvezd piaci kornyezetet teremt a Mandity Hus szdmara,
kiilondsen a rovid ellatasi lancok irdnti névekvo fogyasztoi igények tiikkrében.

A Mandity Hus jelentds potencialt hordoz a helyi és térségi allattenyésztok bevonasaban, stabil
felvevdpiacot biztositva szamukra. Ez a kapcsolat hozzdjarul a vidéki gazdasag megerdsitéséhez, a
helyben torténd értékteremtés noveléséhez, valamint a szallitdsi és logisztikai koltségek
csOkkentéséhez. A vallalkozas mitkddése ezaltal kdzvetetten a térség lakossdgmegtartd képességét is
erdsiti.

A vallalkozas a jovében fontos szerepet tdlthet be a térségi egylittmitkodésekben, kiillondsen a helyi
vendéglatoegységekkel (pl. bisztrok, éttermek), valamint kézmiives élelmiszer-eléallitokkal valo
kapcsolodasok révén. Emellett hataron atnyuld projektek keretében lehetéség nyilhat
tapasztalatcserére, piacbOvitésre és 1j értékesitési csatornak kialakitasara is.

Osszességében a Mandity Hus stabil, helyi beagyazottsagu szereploként jarul hozza Bacsalmas és
kornyéke gazdasagi életéhez, mikdzben tevékenysége jol illeszkedik a térségi adatbazis és az
[PA/Interreg jellegli fejlesztési célok altal kijeldlt iranyokhoz.
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Deszecsar Méhészet

Deszecsar David

Bacsalmas, Grof Széchenyi utca 73/6
30/290 -316

d.meheszet@gmail.com

A Deszecsar Méhészet Bacsalmas térségében miikodik, csaladi vallalkozasként. A méhészetet a
kornyék adottsagai és a hagyomanyos méhészeti tudas teszi kiilonlegessé: a méhek 5 kilométeres
sugaru korben gyijtik a nektart, viragport és propoliszt, igy a termelt méz helyi
jellegzetességeket hordoz, tiikkrozve a Bacsalmas kdrnyéki novényvilag izvilagat.

A Deszecsar Méhészet termékei rendszeresen jelen vannak piacokon, vasarokon és
rendezvényeken, biztositva, hogy a helyi kdzosség kozvetleniil hozzaférhessen a friss, természetes
mézekhez. A méhészet kiemelt figyelmet fordit a méhek egészségére és a betegségek megelozésére,
ami hosszu tadvon garantalja a termékek mindségét és a fenntarthatd méhészetet.

A Deszecsar Méhészet példaja a helyi, csaladi kézmiives gazdalkodasnak, amely egyszerre 6tvozi
a hagyomanyos tudast, a mindségi termékeket és a kozosségi jelenlétet.

A méhészet mikddésében fontos szerepet kap a kornyezettudatossag és a méhegészségligy: a
csaladok gondozésa soran torekednek a természetes egyensuly fenntartdsara, valamint a betegségek
megeldzésére, ezzel is hozzajarulva a térség beporzasi biztonsagahoz.

A Deszecsar Méhészet nemcsak gazdasagi szereploként, hanem a helyi kozosség részeként is jelen
van: termékeikkel rendszeresen megjelennek helyi rendezvényeken, vasdrokon és kozosségi
programokon, erdsitve a bizalmon alapulo, kdzvetlen termel6—fogyasztd kapcsolatokat.
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Teafarm?2020

Baranyai Lidia

Baja, Szent Laszl6 utca 97/A.
30/914-7369
teafarm@gmail.com

A Teafarm2020 egy helyi kezdeményezés, amely a gyogyndvények termesztésére, feldolgozasara és
kézmiives teakeverékek eldallitasara épiil. A tevékenység kozéppontjdban a természetes
alapanyagok, a fenntarthat6 gazdalkodas és a hagyomanyos novényismeret all, kiegészitve a modern
fogyasztoi igényekkel.

A Teafarm2020 altal eldallitott termékek jellemzden szaritott gyogynovényekbdl és gondosan
osszeallitott teakeverékekbol allnak, amelyek mesterséges adalékanyagoktél mentesek. A
feldolgozas soran kiemelt figyelmet kap az alapanyagok mindségének megdrzése, a megfeleld
szaritasi és tarolasi technoldgidk alkalmazéasa, valamint az iz- és hatéanyag-tartalom lehetd
legteljesebb megdrzése.

A teafarm tevékenysége jol illeszkedik a térség mezdgazdasagi strukturavaltasdhoz, hiszen a
gyogynovény-termesztés és -feldolgozas kisebb teriileten is jovedelemtermeld lehetdséget biztosit,
alternativat nyljtva a hagyomdanyos szantofoldi novénytermesztés mellett. Emellett a
klimavaltozashoz val6 alkalmazkodas szempontjabdl is kedvezd, mivel tobb gyodgyndvényfaj jol tiiri
a szarazabb, melegebb 1ddjarasi viszonyokat.

A Teafarm2020 termékei elsOsorban helyi és térségi piacokon, rendezvényeken, vasarokon
jelennek meg, de a késObbiekben lehetdség nyilhat az értékesitési csatorndk bovitésére, akar hatdron
atnyulo egyiittmtikodések keretében is. A vallalkozas jo példaja annak, hogyan kapcsolhato Ossze a
helyi alapanyag, a kézmiives feldolgozas és a tudatos fogyasztéi szemlélet egy fenntarthatd
gazdasagi modellben.
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Lakner Farm

Lakner Kristof

Hajos, Facanos utca 36.
70/632-9827
laknerkristof66(@freemail.hu

A Lakner Farm a térség egyik meghatarozé mezdgazdasagi és ¢lelmiszer-eldallitod szerepldje, amely
a tejtermelésre ¢és a kézmiives jellegii tejtermékek eléallitasara ¢épiti tevékenységét. A gazdasag
mikddésének alapjat a sajat allattartasbol szarmazo, ellendrzott mindségli nyers tej képezi, amely
biztos alapot teremt a magas hozzéaadott értékii feldolgozott termékek eldallitasdhoz.

A farm termékkinalataban tobbféle friss és érlelt sajt, tejfol, turd, valamint egyéb tejkészitmények
talalhatok meg. Az eldallitas soran kiemelt szerepet kap a hagyomanyos technologiak alkalmazasa,
ugyanakkor a higiéniai és élelmiszer-biztonsagi eldirasoknak valé teljes kori megfelelés is biztositott.
A feldolgozas kistizemi keretek kozott zajlik, ami lehetdvé teszi az egyenletes mindség fenntartasat
¢s a rugalmas termékfejlesztést.

A Lakner Farm tevékenysége jol példazza a rovid ellatasi lanc (REL) mikodésének eldnyeit, hiszen
termékei elsdsorban helyi és térségi piacokon, vasarokon, valamint kdzvetlen értékesités keretében
jutnak el a fogyasztokhoz. Ez nemcsak a termel6k jovedelmi biztonsagat erdsiti, hanem hozzajarul a
helyi gazdasag élénkitéséhez és a kdrnyezeti terhelés csokkentéséhez is.

A gazdasag fejlesztési iranyai kozott szerepel a feldolgozési kapacitas bévitése, 0j termékek
bevezetése, valamint az egyiittmiikodés erdsitése mas helyi termeldkkel és kézmiivesekkel. A Lakner
Farm igy nemcsak 0nallo gazdasagi egységként, hanem a térségi élelmiszer-onrendelkezés és
fenntarthatd mez6gazdasag egyik fontos pilléreként is értelmezhetd.
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Don Choco Csokoladé Manufaktura

Buzas Attila
Felsonana
70/671-7437

A Don Choco Csokoladé Manufaktira olyan helyi ¢élelmiszer-feldolgozo vallalkozas, amely a
kézmiives csokoladék eldallitasaban érvényesiti a magas mindség, az egyedi izvilag és a tradicionalis
kézmiives technologidk iranti elkotelezddést. A manufaktira célja olyan termékek létrehozasa,
amelyek egyszerre tiikkrozik a helyi kreativitadst és a csokoladékészités miivészetét, mikozben a
fogyasztok szadmara kiilonleges gasztronomiai élményt nyujtanak. A manufaktira termékei
jellemzden kivaléo minéségii kakaobabbol és gondosan valogatott alapanyagokbol késziilnek. A
feldolgozas soran kiemelt figyelmet forditanak a természetes izekre, adalékanyag-mentes
Osszetevokre €s a tradiciondlis kézmiives eljarasokra. A csokoladék kozott megtaldlhatok tablas
csokoladék, izesitett bonbonok, szezonalis kiilonlegességek és egyedi csomagolasu ajandék-
csomagok, amelyek a helyi termékek mintdjara helyi vasarokon, rendezvényeken és értékesitési
feliileteken jelennek meg.

A Don Choco szamara fontos a helyi kozosséggel valo kapcesolat: termékeiket gyakran kinaljak helyi
rendezvényeken, egylittmiikodnek mas kézmiives élelmiszer-eldallitokkal, és aktivan részt vesznek a
térségi gasztrondmiai eseményeken. Ez a kdzvetlen jelenlét hozzajarul ahhoz, hogy a fogyasztok ne
csak kézmiives terméket vasaroljanak, hanem kozvetleniil kapcsolddjanak a termeld személyéhez és
torténetéhez — amely ma egyre fontosabb érték a mindségi €élelmiszerek irant érdekl6dd kozonség
szamara. A manufaktura hozzajarul a helyi feldolgozottsagi szint noveléséhez, hiszen olyan
terméket hoz 1étre, amely nem csupan alapanyagon alapuld nyers készitmény, hanem hozzdadott
értékkel rendelkez0, magas piaci potenciallal bird élelmiszer-kiilonlegesség. Ez kiilondsen fontos a
térségi agrargazdasag szerepldinek, mivel a feldolgozott termékek piaca jellemzdéen magasabb
jovedelmezdséget €s stabilabb értékesitési lehetdségeket kinal.

crcr

mézek, gyogynovények, fiszerek, alkoholos termékek (pl. palinka vagy likérok) vagy akar
borok kisérdjeként is értékesithetok, kozos termékcsomagok vagy ajandék-kollekciok részeként. Ez
a kapcsolddasi potencial kiilonosen fontos lehet hataron atnyulé egyiittmiikodésekben, kozos
piacra lépésekben és tematikus rendezvényeken. Osszességében a Don Choco Csokoladé
Manufaktira nem csupan egy kézmiives csokoladékészitd vallalkozas, hanem olyan kreativ
mikrovallalkozas, amely a helyi értékeket, hagyomanyokat és gasztrondomiai sokszinliséget 6tvozi
egy magasabb hozzdadott értékii termékben. Miikodése illeszkedik a térségi értékteremtés céljaihoz,
¢s potencialisan hozzajarul a helyi gazdasag diverzifikaldsahoz, tovabba erdsiti a helyi termékek
identitasat és piaci jelenlétét.
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Dobozi Istvan

Bacsalmas

Dobozi Istvan bacsalmasi kézmiives a homokfuvott livegtermékek készitésének egyik helyi
képviseldje, aki tevékenységével a hagyomanyos kézmiives technikdkat és az egyedi, személyre
szabott termékek iranti piaci igényeket 6tvozi. Munkassaga fontos szinesitd eleme a térség kézmiives
adatbazisanak, mivel olyan magas hozzaadott értékli termékeket allit eld, amelyek tilmutatnak a
tomegtermelés keretein.

A homokfuvasos technologia lehetové teszi kiilonféle motivumok, feliratok, diszitdelemek preciz
megjelenitését livegfeliileteken. Dobozi Istvan termékei kozott megtaldlhatok disziivegek,
ajandéktargyak, emléktargyak, egyedi megrendelésre késziilt feliratozott iivegek, poharak, palackok
¢s dekoracios elemek. Ezek a termékek kiilondsen keresettek csaladi eseményekhez (eskiivok,
évfordulok, kereszteldk), valamint reprezentacios és promocids célokra is.

A kézmives tevékenység jellemzbden kis szérids vagy egyedi gyartdsra épiil, amely nagyfokua
rugalmassagot biztosit a megrendeldi igények kiszolgalasaban. Ez a mlikodési forma jol illeszkedik
a helyi termékekre, rovid ellatasi lancokra és személyes kapcsolatokra épiilé gazdasagi modellhez. A
homokfuvott tivegtermékek gyakran kapcsoldédnak mas helyi termeldk kinalatahoz, példaul boraszok,
méhészek, élelmiszer-eldallitok termékeihez, mint egyedi csomagolasi vagy ajandékozasi
megoldasok.

Dobozi Istvan tevékenysége jelentds egyiittmiikodési potencialt hordoz a térség mezdgazdasagi €s
¢lelmiszeripari szerepldivel. A homokfuvott livegek kivaloan alkalmasak helyi termékek — példaul
méz, szorp, bor, palinka — csomagoldsanak egyedivé tételére, ezaltal novelve azok piaci értékét és
megkiilonboztethetdségét. Ez kiilondsen fontos a helyi markaépités és a térségi identitds erdsitése
szempontjabol.

Hataron atnyuld egyiittmiikodések keretében a kézmiives livegtermékek jo lehetdséget kinalnak
kozos termékcsomagok, ajandékcsomagok kialakitasara, illetve kulturdlis és gasztronomiai
rendezvényekhez kapcsolodd reprezentaciés anyagok eldallitdsara. A kézmiives technologia
bemutatdsa, tapasztalatcsere és kozos értékesitési kezdeményezések révén a tevékenység nemzetkozi
szinten is lathatobba valhat.

Osszességében Dobozi Istvan homokfivott iivegtermékei olyan egyedi, magas hozzaadott értéki
kézmiives tevékenységet képviselnek, amely erdsiti Bacsalmas kézmiives arculatat, boviti a helyi
adatbazis tartalmi sokszinliségét, és jol illeszkedik az IPA/Interreg projektekben megfogalmazott
gazdasagfejlesztési, egylittmiikodési és tudastranszfer célokhoz.




Az Eurépai Unié
miLterrey tarsfinanszirozasaval

IDA Magyarorszag - Szerbia

a kozos
Jjovéért

LP2WB
Németh Miklosné

Bacsalmas, Rakdczi utca 69.
30/331-0633

Németh Miklosné alkotoi tevékenysége komplex modon Otvozi az oktatds, a kozélet és a
képzOmiivészet teriileteit. Munkdssagat a tudatos miivészi szemlélet, a folyamatos kutatd- és
gyljtdmunka, valamint a vidéki ¢letforma iranti mély elkdtelezddés jellemzi. Festomiivészi palyajan
kiemelt szerepet kap a természet, a hagyomanyos vidéki élet, valamint a feledésbe meriild
mesterségek ¢€s élethelyzetek dokumentaldsa és mivészi feldolgozasa.

Festészeti stilusara jellemzd az egyéni latasmod, az érzelmi toltet és a hangulati gazdagsag. Alkotésai
nem pusztan abrazolod jellegliek, hanem személyes vallomasokként is értelmezhetok, amelyekben a
szinek, formdk és kompoziciok tudatosan szolgéljadk az ¢élmény atadasat. Miiveiben gyakran
megjelenik a dinamika, a tér és id0 érzékeltetése, valamint a természet és az ember kapcsolatanak
finom, érzékeny abrazolasa.

Németh Miklosné rendszeres résztvevdje regionalis €s orszagos tarlatoknak, emellett hazai és
nemzetkdzi miivésztelepek allandéd alkotdja. Kiallitdsi jelenléte és szakmai aktivitdsa hozzdjarul
ahhoz, hogy munkassaga szélesebb szakmai és kozonségkor szamara is lathatova valjon. Alkotésai
nemcsak esztétikai értéket hordoznak, hanem dokumentarista jelentdséggel is birnak, hiszen egy
olyan életformat ¢s kulturalis o6rokséget orokitenek meg, amely a modern tarsadalmi és gazdasagi
valtozasok kovetkeztében egyre inkabb hattérbe szorul.

Miivészeti tevékenysége szorosan kapcsolddik a térség kulturdlis identitasahoz és helyi értékeihez.
Alkotasai kivaloan illeszkednek olyan fejlesztési és egylittmiikodési programokhoz — kiilonosen
IPA/Interreg projektekhez — amelyek célja a kulturdlis 6rokség megdrzése, a helyi kozosségek
megerdsitése, valamint a kreativ ipar és a turizmus Osszekapcsolasa. Kiallitasai, miivésztelepi
jelenléte és kozosségi szerepvallalasa révén aktivan hozzdjarul a térség kulturalis lathatosaganak
noveléséhez.

Osszegzésként megallapithat, hogy Németh Miklosné festémiivészi tevékenysége egyszerre
képvisel miivészi, dokumentarista és kozosségi értékeket. Munkéssaga fontos eleme a helyi és térségi
adatbazisnak, mivel olyan kulturalis t6két jelenit meg, amely hosszl tavon is hozzajarul a térség

"o

identitasanak, vonzerejének és kreativ potencialjanak erésitéséhez.
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Kékfesto miithely

Skorutyak Janosné

Bakos Zoltan

Bacsalmas, Kossuth utca 49.
30/846-8591
bacsalmas@kekfesto.hu

A bacsalmasi kékfestd miihely a térség egyik legjelentdsebb hagyomanydrzé kézmiives miihelye,
amely tobb mint egy évszazados multra tekint vissza. A Skorutyak csalad 1879 6ta megszakitas nélkiil
ebben az épiiletben folytatta a kékfestés mesterségét, amely generaciokon ativelve valt a helyi
kulturalis 6rokség szerves részévé. A mihely falai kozott négy generacid dolgozott, megorizve és
tovabbadva azokat a technologiai és szakmai ismereteket, amelyek ma mar ritkasdgszdmba mennek
Magyarorszdgon.Napjainkban a mihely mikodtetéje Bakos Zoltan népi iparmiivész, aki a
hagyomanyos kékfestés mesterségét a kor elvarasaihoz igazitva, ugyanakkor annak alapelveit és
technologiai folyamatait maradéktalanul megérizve végzi. A mihely teljes kort felujitdson esett at,
amelynek koszonhetden nemcsak termelShelyként, hanem bemutatd- ¢és latogatohelyként is
funkcional. A kékfestd mithely ma egyszerre szolgal alkototérként, é16 miihelyként és helytorténeti
értéket bemutato kulturalis helyszinként.

A kékfestés folyamata a mihelyben a hagyomanyos technologidk alkalmazasaval torténik. A
mintazashoz eredeti nyomodducokat hasznalnak, a textilidk kezelése pedig korabeli gépeken és
eszkozokkel zajlik, mint példaul a méngorld vagy a kézi festOberendezések. A technologia Iényege a
mintazas, festés és kikészités egymasra épiild, nagy szakértelmet és precizitast igényld folyamata,
amelynek eredményeként egyedi, idotallo és magas esztétikai értéket képviselo textiliak sziiletnek.

A kékfestd miuhely kiemelt szerepet vallal az ismeretatadasban és a hagyomanyorzésben.
Rendszeresen tartanak mesterségbemutatokat, nyilt napokat és szakmai programokat, amelyek soran
az érdeklddok testkozelbdl ismerhetik meg a kékfestés folyamatat, eszkozeit és torténetét. A mithely
szorosan kapcsolddik a helyi helytorténeti kiallitasokhoz és kulturalis rendezvényekhez, ezzel is
erOsitve Bacsalmas kulturalis identitasat. A Kékfestd miithely miikodése jelentds turisztikai és
kozosségi értéket képvisel. E16 példaja annak, miként lehet egy hagyomanyos kézmiives mesterséget
fenntarthatd6 modon miikddtetni a 21. szazadban, mikdzben az egyszerre szolgal gazdasagi, kulturalis
és oktatasi célokat. A mithely tevékenysége jol illeszkedik olyan hazai és hatdron atnyulo
egyiittmiikodésekhez (pl. IPA/Interreg projektek), amelyek a kulturalis 6rokség megdrzését, a helyi
termékek népszeriisitését és a kreativ ipar fejlesztését célozzak.

Osszegzésként megallapithatd, hogy a bacsalmasi Kékfestd miihely nem csupan egy kézmiives iizem,
hanem ¢€16 kulturalis 6rokség. Bakos Zoltdn munkéssaga biztositja, hogy ez a tobb mint szazéves
mesterség ne muzeumi targykeént, hanem a mindennapok részeként, piacképes és értékteremtd
formaban maradjon fenn, hozzijarulva a térség kulturalis sokszinliségéhez és hosszii tavu
fejlodéséhez.
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Szeman Janosné Gitta

Bacsalmas, Kossuth utca 77.
30/314-3043

Szeman Janosné kézmiives tevékenysége szorosan kapcsolodik a hagyoméanyos ndi kézimunka-
kultirdhoz, amelyet gyermekkoratdél kezdve gyakorol. A varras és a textilmunkak alapjait
¢desanyjatol és nagymamadjatol sajatitotta el, igy munkdssiga tobb generacio tapasztalatara és
tudasara ¢épiil. A foltvarréassal (patchwork) tobb mint tiz éve foglalkozik rendszeresen, az évek soran
kialakitva sajat, jol felismerhetd stilusat.

Miihelye és tizlete olyan alkotdtér, ahol a hagyomanyos kézimunka és a modern lakaskultura igényei
talalkoznak. Termékkindlatdban megtalalhatok a mindennapi hasznélatra szant textiltermékek és az
egyedi, ajandékozasra szant kézmiives alkotasok egyardnt. Rendszeresen készit takardkat, taskakat,
pénztarcakat, zsebkendotartokat, edényfogokat, valamint kisebb lakasdekoracids targyakat. Munkai
a funkcionalités és az esztétikum harmonikus egyensulyat képviselik.

A foltvarras technikdja lehetdséget ad arra, hogy kiilonb6z0 mintdk, szinek és texturak egyedi
kompoziciokban jelenjenek meg. Szeméan Janosné alkotdsain jol érzékelhetd az a tudatos tervezoi
szemlélet, amelyben a hagyoméanyos motivumvildg €s az egyéni kreativitas egyszerre érvényesiil. A
foltmozaik-készités nem csupan technikai folyamat, hanem alkot6 gondolkoddsmod is: minden darab
egyedi, megismételhetetlen, és az alkot6 személyiségét tiikkrozi.

A foltvarras — nemzetkozileg is elismert kézimunkaforma — Szeman Janosné értelmezésében
egyszerre szolgdl miivészi Onkifejezésként és praktikus hasznalati targyak létrehozasdnak
eszkozeként. Az altala készitett darabok nem sorozatgyartott termékek, hanem személyes jelenlétet
hordoz6 alkotasok, amelyek minden esetben egyedi tervezés és kivitelezés eredményei.

Tevékenysége talmutat az alkotdson: munkdival hozzajarul a helyi kézmiives kultira
fennmaradasahoz, a hagyomanyos technikdk tovabbéléséhez ¢és a kézzel készitett termékek
megbecsiilésének erdsitéséhez. Alkotdsai jol illeszkednek helyi termeléi ¢és kézmiives
rendezvényekhez, vasarokhoz, valamint olyan fejlesztési programokhoz, amelyek a helyi értékek
bemutatdsat és a kreativ ipar fejlesztését célozzak.

Osszegzésként | megdllapithatd, hogy
Szeman Janosné foltvarro €s
kézimunkas tevékenysége a
hagyomany ¢és az egyeéni alkotoi

szabadsag talalkozasi

pontjan helyezkedik

el. Munkéssaga értéket teremt mind
esztétikai, mind kozosségi
szempontbol, és hozzdjarul  ahhoz,
hogy a kézmiives textilmunkdk €16,
fejl6do részét képezzék a térség
kulturalis €s gazdasagi ¢életének.
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Nagy Noémi

Matételke
70/333-6118
bignoemi(@gmail.com

Nagy Noémi tevékenysége a hagyomanyos magyar népi kézmiivesség értékes teriiletéhez, a
csuhébab-készitéshez kapcsolodik. Munkai a kukoricacsuhé természetes alapanyagara épiilnek,
amely évszazadok 6ta jelen van a paraszti kulturdban mint konnyen hozzaférhetd, kdrnyezetbarat és
sokoldaluan formalhaté alapanyag. A csuhébabok készitése nem csupan kézmiives tevékenység,
hanem a népi hagyomanyok, életképek és kozosségi emlékezet megdrzésének egyik fontos eszkdze.

Nagy Noémi alkotdsai hagyomanyos technikékkal késziilnek, ugyanakkor egyedi megjelenésiikben
¢és témavalasztasukban kortars szemlélet is megjelenik. A babok gyakran népviseletbe oltoztetett
alakokat, falusi életképeket, linnepi jeleneteket vagy mesefigurdkat abrazolnak, igy egyszerre
hordoznak esztétikai, kulturalis és oktatasi értéket. Az alkotasok kiilonosen alkalmasak arra, hogy a
fiatalabb generaciok szamara is kézzelfoghatova tegyék a népi hagyomanyokat.

Tevékenysége szorosan kapcsolodik a helyi k6zdsségi élethez: a csuhébdbok bemutatasa vasarokon,
rendezvényeken, kiallitasokon, valamint kézmiives foglalkozasok keretében torténik. Ezek az
alkalmak nemcsak az értékesitésrol szolnak, hanem tudasatadasrol és élményszerli ismeretatadasrol
is, amely kiilondsen fontos szerepet tolt be a hagyomanydrzésben és a kozdsségépitésben.

Nagy Noémi munkassaga jol illeszkedik a helyi és térségi kézmiives adatbazisba, hiszen termékei a
kulturdlis turizmus, a hagyoméanyos termékek piaca és az oktatasi-nevelési programok szdmara
egyarant relevansak. A csuhébabok potencidlis kapcsolodasi pontot jelentenek mas kézmiives
agazatokkal (textilmlivészet, népmiivészet, hagyomanyos jatékok), valamint hatdron atnyulo
egylittmitkddésekben is jol bemutathatok, mint kozos kulturdlis 6rokséget hordozo termékek.

Osszességében Nagy Noémi csuhébab-készitd tevékenysége nemesak egyéni alkotdi munka, hanem
a helyi identitas erdsitését, a hagyomanyos tudas megdrzését és a fenntarthatd kézmiives gazdasag
fejlesztését szolgalo értékteremtd tevékenység.
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Bartos Istvanné

Bacsalmas
20/324-2188

Bartos Istvanné tobb generacidt feloleld csalddi hagyomanyt folytat a kézmiivesség teriiletén.
Tevékenysége kozéppontjaban a papirhajtogatas, a gyongyfiizés, valamint mas hagyomanyos ¢és
kreativ kézmiives technikdk allnak. Munkai soran mind hasznalati, mind ajandéktargyakat készit,
amelyek egyarant alkalmasak otthoni hasznélatra vagy dekoracidként térténd bemutatasra.

Az alkotéasok jellemzdje a részletgazdagsag és a kreativitas, Bartos Istvanné nagy gondot fordit a
formak és szinek harmoénidjara. A papirhajtogatds soran készitett targyak — példaul diszdobozok,
kosarak vagy dekoraciés elemek — a fenntarthatdsdg szempontjabdl is jelentdsek, mivel
Ujrahasznositott anyagokbdl késziilnek. Gyongyfiizéssel készitett termékei aprolékos kézimunkat és
precizitast igényelnek, és gyakran tinnepi vagy egyedi alkalmakra késziilnek.

Bartos Istvanné tevékenysége a helyi kozosség szamara is fontos, rendszeresen részt vesz
rendezvényeken, vasarokon, bemutatva kézmiives termékeit Bacsalmason és a kornyezd
telepiiléseken. Munkdaja lehetdséget ad a hagyomanyos technikdk népszertsitésére, a fiatalabb
generaciok bevondsara, valamint a helyi kulturalis 6rokség apolasara.

Osszességében Bartos Istvanné tevékenysége a kézmiivesség soksziniiségét, a hagyoméanyok
megOrzését és a helyi termékek népszerlisitését szolgalja. Termékei nemcsak esztétikai értéket
képviselnek, hanem a kulturalis identitas és a kézmiives tudds tovabbadasanak is eszkozei.
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ANGYALKUCKO

Kovacs Szilvia

Bacsalmas, Martirok utja 61.
30/386-2313
koviszilvi@gmail.com

» Fabol késziilt, szivbol jovo, léleksimogato kézmiives termékek”

Az Angyalkucké a helyi kézmiives termékek egyik kiemelkedd képviseldje Bacsalmason, amelyet
Kovécs Szilvia vezet. A mithely f6 profilja a fabol késziilt, kézzel faragott, szivbol jovo termékek,
amelyek egyediek, lelket és személyiséget hordoznak. Az alkotdsok nemcsak esztétikusak, hanem
érzelmi értékkel is birnak, hiszen a készito célja, hogy munkai mosolyt csaljanak a vasarlok arcara és
megsimogassak a lelkiiket.

Kovacs Szilvia kiilonleges kapcsolatot apol a természetes alapanyagokkal, foként faval, amelyet
kornyezetbarat festékekkel és méhviasszal kezel. Termékei nagyrészt ujrahasznositott faanyagbol
késziilnek, igy a fenntarthatdsag szempontjabol is példamutatoak. Minden darab a mihelyben,
kézzel, teljesen nyers alapanyagbdl késziil, a legnagyobb gondossaggal és odafigyeléssel.

Az alkotasok kozott talalhatok disztargyak, lakberendezési kiegészitok, ajandéktargyak, amelyek
a természet formdin és szinein alapulnak. Szilvia folyamatosan kisérletezik a technikakkal és 1j
formakat hoz létre, igy minden darab egyedi, és egyediilalloan képviseli a készitd kreativitasat.

Az Angyalkuckod tevékenysége a helyi kézmiivesség népszeriisitését és a hagyomanyos
anyaghasznalat fenntartasat szolgdlja, mikozben a termékek nemcsak Bacsalmason, hanem a
kornyezd telepiiléseken és akar tavolabb is ismertté valtak.
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Ginal Istvanné

Bacsalmas

30/329-3814

Ginal Istvanné hossza évek ota foglalkozik horgolassal, egyediilalld szorgalommal és
szakértelemmel. Munkai kozott babak, mesefigurak, manék és mas gyermekeknek kedves
figurak taladlhatok, mindegyik egyedi, nincs két teljesen egyforma darab.

Mivészi tevékenysége mellett aktivan részt vesz a helyi kozosségi életben, a vasarok ¢és
rendezvények allando szerepldje, igy munkaival széles korben ismertté valt a térségben. A helyi
termeldk és kézmiives tarsai szerint ,,Ginalné nélkiil nem vasar a vasar!”, jelezve a kozdsségben
betdltott kiemelkedd szerepét.

Alkotdsai nemcsak esztétikai értéket hordoznak, hanem jatékként és dekoracioként is
funkcionalnak, igy a kézmiives hagyomanyok megdrzésében €s tovabbadasaban is jelentds szerepet
jatszik.
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Krix Janosné

Bacsalmas, Martirok utja
20/333-7922

Krix Janosné sokoldali amatér kézmives, aki csalddja és szerettei szamara készit egyedi, kézzel
késziilt termékeket. Munkai foként disztargyak, himzett teritok és iinnepi dekoraciok, amelyeket
elsdsorban adventi iddszakban, karacsonyra, ujévre vagy husvétra készit és értékesit.

Alkotésai egyedi tervezésiiek és személyre szabottak, minden darab tiikrozi a készitd kreativitasat
¢és kéziigyességét. Krix Janosné munkai nemcsak esztétikai, hanem érzelmi értékkel is birnak, mivel
a vasarlok szdmara hagyomanyos €s otthonos hangulatot idéznek fel.

Tevékenysége révén hozzajarul a helyi kézmiives kultira és hagyomanyok megorzéséhez,
valamint példat mutat a kézmiivesség iranti lelkesedésbol fakadd kdzosségi szerepvallalasra.
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BOKK Kreativ csoport

Bacsalmasi Onkormanyzati Kézszolgaltatasi Kozhasznii Nonprofit Kft.
6430 Bacsalmas, Bezdan utca 10.
79/541-530

bartanekozszolg@gmail.com

A BOKK Kreativ Csoport egy helyi alkotokbol és kreativ szakemberekbdl all6 kozosség, amelynek
els6dleges célja a térségi értékek kortars vizualis és kreativ eszkozokkel torténdé megjelenitése,
valamint a kozOsségi egyiittmiikddés erdsitése a kulturalis és kreativ ipar teriiletén. A csoport
tevékenysége a design, a kézmiivesség, a vizualis kommunikdcido és a kozosségi miivészet
hatarteriiletein mozog.

A csoport kiilonos figyelmet fordit arra, hogy az alkotasok helyi torténetekbél, motivumokbdl és
hagyomanyokbél meritsenek ihletet, mikdzben modern, piacképes formaban jelennek meg.

A BOKK Kreativ Csoport tevékenysége talmutat az egyéni alkotason: a kozdsség aktiv szerepldje a
helyi kulturalis életnek. Rendszeresen mikddnek egyiitt:

o civil szervezetekkel,

o Onkormanyzati és intézményi szereplokkel,

e helyi termeldkkel és gasztrondmiai kezdeményezésekkel,
e oktatasi ¢és ifjusagi programok résztvevoivel.

Az egyiittmitkodések celja a helyi identitds erdsitése, a kreativ tudasmegosztas ¢s a fiatal generacio
bevonasa az alkotdi folyamatokba. A BOKK Kreativ Csoport hozzdjarul a térség kreativ
gazdasaganak fejlodéséhez azaltal, hogy:

o piacképes, helyi kotddésti design-terméekeket hoz 1étre,

o tamogatja a mikrovallalkozdi és dnfoglalkoztaté modelleket,

e segiti a helyi markak vizualis megjelenését és kommunikacidjat,

o elémozditja a kulturalis és kreativ ipar lathatosagat regionalis szinten.

A BOKK Kreativ Csoport egy olyan kozosségi alapu kreativ kezdeményezés, amely a vizualis
kultura, a kozosségi alkotas és a helyi identitas Gsszekapcsolasaval jelentds hozzaadott értéket
teremt. Tevékenysége jol illeszkedik olyan fejlesztési és tamogatasi programokhoz, amelyek a
kulturalis innovaciot, a kozosségépitést €s a kreativ ipar megerdsitését tlizik ki célul.
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Bergerné Harkai Patricia

Ruhaipari technikus

Gépi varrott termékek
Csaszartoltés

20/550-9541
patricia820808 @gmail.com

Bergerné Harkai Patricia helyi kézmives alkoto, aki tevékenységével a kreativitas, az egyediség
és a hagyomanyos kézmiives értékek megdrzéséhez ¢és tovabbadasahoz jarul hozza.
Munkassagaban az alkotds 0rome, az esztétikum ¢és a kozOsségi szemlélet egyarant hangsulyos
szerepet kap. Patricia kézmiives tevékenysége:

o egyedi, kézzel készitett alkotasok 1étrehozasara,

o kreativ technikak alkalmazasara,

o személyes igényekhez igazod6 termékek készitésére
iranyul. Munkai elsésorban kisebb széridban vagy egyedi megrendelésre késziilnek, ami
biztositja azok kiilonleges, megismételhetetlen jellegét.

Jelenléte erdsiti a kézmiives kultira tarsadalmi megbecsiilését, és példat mutat a fiatalabb generaciok
szamara is. Bergerné Harkai Patricia tevékenysége jol illeszkedik a mikrovallalkozasok és
onfoglalkoztatok korébe, akik fontos szerepldi a helyi gazdasdgnak. Munkaja:

o kiegészitd jovedelemforrast biztosit,
o hozzajarul a helyi termékpaletta bovitéséhez,
e er0siti a ,,helyi érték” alap gazdasagi gondolkodast.

Alkotoi tevékenysége jol kapcsolhato:

o helyi termeldi és kézmiives adatbazisokhoz,

e mintabolti és vasari értékesitéshez,

e ajandék- és promocids csomagok kialakitasahoz,
o kozOsségi és IPA / Interreg projektekhez.
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Kavéaruhaz (Fresh Coffee Kft.)

Nagy Pal Sandor
Bacsalmas, Toldi utca 45.
30/303-9082
info@kavearuhaz.hu

A Kavéaruhaz olyan kereskedelmi és szolgaltatd tevékenységet folytaté vallalkozas, amely a
mindségi kavék, kavékiilonlegességek és kapcsolodo termékek forgalmazasara specializalddott.
Mikodésének kozéppontjaban a tudatos kévéfogyasztds, a kiilonleges izvilagok bemutatisa és a
magas mindségii alapanyagok allnak, amelyek tailmutatnak a tdmegtermékek kindlatan.

A kindlatban jellemzden megtalalhatok szemes és 6rolt kavék, kiilonbozo porkolési profilokkal,
valamint kavékészitéshez sziikséges kiegészitok. A termékvalaszték dsszeallitasanal fontos szempont
a megbizhat6 beszerzési forras, az allandé mindség, illetve az, hogy a vasarlok személyre szabott
ajanlast kaphassanak izlésiiknek és fogyasztasi szokasaiknak megfelelden.

A Kavéaruhaz tevékenysége jol illeszkedik a térségben megjelend kézmiives és gasztronomiai
iranyzatokhoz, hiszen kavéi kivaloan kapcsolhatdok helyi siiteményekhez, kézmiives édességekhez,
vendéglatohelyek kinalatahoz. Ez lehetdséget teremt egytittmiikodésekre cukraszatokkal, bisztrokkal,
rendezvényszervezdkkel és helyi termeldkkel.

A véllalkozas szerepe tilmutat az egyszerl értékesitésen: hozzajarul a kavékultura terjesztéséhez,
a mindségi gasztrondmia irdnti igény erdsitéséhez, valamint a helyi gazdasag soksziniiségéhez. A
jovOben tovabbi fejlédési iranyt jelenthet a rendezvényeken vald megjelenés, tematikus kostolok
szervezése, illetve a térségi ¢€s hatdron atnyuld gasztronomiai egyiittmikodésekbe vald
bekapcsolodas.
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Bacska Gyongye Szovetkezet

Banyai Aron
Janoshalma, Béke tér 1.
20/661-1172

bacskagyongye@gmail.hu

A Bacska Gyongye Szovetkezet a bacskai térség helyi eréforrasaira, hagyomanyaira és kozosségi
Osszefogasara épitve végzi tevékenységét. A szovetkezet elsddleges célja a helyben megtermelt
mezégazdasagi alapanyagok feldolgozasa, valamint azok hozzdadott értékkel rendelkezd
termékekké alakitdsa, ezzel erdsitve a térség gazdasagi onallosagat és foglalkoztatasi lehetdségeit. A
szovetkezet miikodésének fontos eleme a kistermel6k és helyi gazdalkodok integralasa, amely
lehetdséget teremt a kisebb volumenben termeldk szamara is a piaci megjelenésre. A feldolgozas
soran kiemelt szerepet kapnak a hagyomanyos, helyi receptek, valamint az ezekhez kapcsolodo
korszer(i ¢élelmiszerbiztonsagi és mindségbiztositasi eljarasok. A termékkinélat jellemzden z6ldség-
¢s gylumolcsfeldolgozason alapuld készitményeket, tartositott termékeket, valamint szezonalis
kiilonlegességeket foglal magaban. Jellemzd termékeik Juicely markanéven keriilnek forgalomba,
100% gytimolcstartalmu ivolevek.

A Bacska Gyongye Szovetkezet tevékenysége tilmutat a gazdasagi szerepvallaldson: jelentds
tarsadalmi és kozosségfejlesztési funkciét is betolt. A helyi foglalkoztatds bovitése, a
kozfoglalkoztatdsra épiild értékteremtd munka, valamint a térségi egylittmitkddések erdsitése mind
hozzajarulnak a vidék népességmegtartd képességének javitasdhoz. A szdvetkezet jo alapot teremt
hataron atnyul6 egyiittmiikodésekhez, tudastranszferhez és kdzos piaci megjelenésekhez is.

szatyorka.hu — Helyi termékek modern értékesitési feliilete

A szatyorka.hu egy olyan online értékesitési és bemutat6 platform, amelynek célja a helyi termeldk,
kézmiivesek és kisebb feldolgozok termékeinek kozvetlen eljuttatdsa a fogyasztokhoz. A feliilet
modern formaban kapcsolja 0ssze a termelOket €s a vasarlokat, mikdzben megdrzi a helyi termékek
személyességét és hitelességét. A platform lehetdséget biztosit a térségben miikodd vallalkozasok
szdmara, hogy lathatobba valjanak, bemutassak termékeik eredetét, eldallitasi modjat €s egyedi
értékeit. Ez kiilondsen fontos a kisebb szerepldk esetében, akik onalldan korlatozottabb marketing-
¢és értekesitesi lehetdségekkel rendelkeznek. A szatyorka.hu igy nemcsak webaruhazként, hanem
digitalis piactérként és kozosségi feliiletként is miikodik.

A szatyorka.hu szorosan kapcsolodik a Bacska Gyongye Szovetkezet célkitlizéseihez, hiszen a
feldolgozott ¢€s kézmiives termékek szamara hatékony értékesitési csatornat biztosit. A platform
hozzajarul a rovid ellatasi lancok Kkialakitasidhoz, a helyi gazdasig megerdsitéséhez és a
fenntarthat6 fogyasztasi szemlélet terjesztéséhez. A jovoben jelentds potencidl rejlik a hatiron
atnyulo termékmegjelenitésben, kozos promociokban és térségi markaépitésben.

—r

SZATYORKA.HU
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Decsi Hegyi Elménybirtok (kézmiives csokoladé)
Unyi Maria
Decs
Szo6lohegy

30/315-5425

A Decsi Hegyi Elménybirtok olyan komplex gasztronomiai és élménykdzpont, amely a helyi
termékek, a kézmiives eldallitas és a turisztikai kinalat integralasara épit. A birtok egyik kiemelt
terméke a kézmiives csokoladé, amelyet a kornyék helyi izeivel, mindségi alapanyagokkal és kézi
technologiaval allitanak eld. A Decsi Hegyi Elménybirtok tevékenysége nemcsak élelmiszer-
feldolgozas, hanem gasztro-élményteremtés is, hiszen a latogatok szdmara komplex, érzékszervi
¢lményt kinal. A birtokon késziilt kézmiives csokoladék alapjat a gondosan valogatott kakadbab és
tovabbi természetes Osszetevok képezik. A csokoladék készitése soran nagy hangsulyt kap a hideg
kiméletes feldolgozas, a finom porkolés és a kézzel végzett formazéas, ami biztositja a magas
mindséget ¢€s a gazdag izvilagot. A termékek kozott egyedi izkombinacidk, funkcionalis hozzaadott
értekek (pl. fiszerek, gylimolcsok, helyi Osszetevok) is megtalalhatok, amelyek a Decsi Hegyi
Elménybirtok kreativ megkozelitését titkrozik.

A Decsi Hegyi Elménybirtok nem csupan termékgyartd iizem: integralt élményhelyszin, ahol a
latogatok részt vehetnek bemutatokon, kostolokon és interaktiv programokon. A
csokoladékészités folyamata — a nyersanyagok kivalasztasatol az izek kialakitasaig — él6 gyakorlati
bemutatok keretében is megismerhetd. Ez a megkdzelités erdsiti a fogyasztok termékekhez fliz6dd
érzelmi kapcsolatat, és noveli a helyi gasztrokultara iranti elkdtelezodést. A birtok jelentds szerepldje
a rovid ellatasi lancoknak, mivel termékei eldallitasahoz igyekszik a helyi gazdalkodok, termeldk
(pl. tejtermék-, méz-, gylimolcstermeldk) alapanyagait bevonni. A térségi egylittmikodések
miikddése nemcsak az alapanyag-biztonsagot erdsiti, hanem a helyi gazdasagi halozat stabilitasat is
tamogatja. A kézmiives csokoladék ezért nem csak iziikben, hanem eredetiikben is a térség értékeire
épiilnek. Az Elménybirtok turisztikai attrakcioként is mikodik: a latogatok szamara
gasztrokulturalis programokat, csaladi napokat és tematikus eseményeket kinal. Ez hozzajarul
a helyi turizmus élénkitéséhez, valamint ahhoz, hogy Bacsalmas és kornyéke a gasztrondmiai
élmeények térképen is megjelenjen.

A Decsi Hegyi Elménybirtok tevékenysége jol illeszkedik a modern fogyasztéi trendekhez, amelyek
a tudatos élelmiszerfogyasztas, a helyi termékek iranti kereslet és a gasztroturizmus
novekedésére €piilnek. A birtok tovabbi fejlesztési lehetdségeket lathat:

o Kereskedelmi csatornak bdvitése, pl. online értékesités, export orientalt csokik;
o Kozos termékcsomagok kialakitisa mas helyi szereplkkel (pl. boraszatok, méhészetek);
o Hataron atnyulé egyiittmiikodések gasztro- és turisztikai projektekben (IPA/Interreg).

A Decsi Hegyi Elménybirtok — kézmiives csokoladé manufaktira olyan helyi élelmiszer-
feldolgoz6 és gasztro-attrakcid, amely a térségi identitast, a rovid ellatasi lancokat és a kzosségi
¢lményt egyarant szolgdlja. Termékei magas mindséget és kreativ izvilagot képviselnek,
mikdzben tevékenysége erdsiti a térség gazdasagi sokszinliségét és turisztikai vonzerejét.
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Bacsalmasi Finomsagok

Bacsalmasért Feldolgozo és Ertékesité Start Szocialis Szovetkezet
Bacsalmas, Bezdan utca 10.

Rakdczi utca 11.
30/646-9387

BACSALMAST | 1 , , . . , . . . . rye v e e
“  Bacsalmasi Finomsagok — Helyi izek, tradicionalis alapanyagok, kozosségi

értékteremtés

A Bacsalmasi Finomsagok egy olyan helyi gasztronomiai marka és kezdeményezés, amely a térség
¢lelmiszer-kultarajat és kézmiives hagyomanyait egyesiti egy kdzos piaci jelenlétben. A brand mogott
allo tevékenység célja nem csupan izletes termékek eldallitasa, hanem a helyi termel6k termékeinek
egységes megjelenitése, a rovid ellatasi lancok erdsitése és a Bacsalmasra jellemzd gasztrondmiai
identitas bemutatésa.

Termékkinalat és feldolgozas

A Baéacsalmasi Finomsagok portfoligja sokszinii, és elsdsorban olyan helyben eldallitott
alapanyagokra épit, amelyek a térség mezOgazdasagi termelditdl szarmaznak. A kinalat magaban
foglalja:

e kézmiives lekvarok, szorpok és dzsemek,

e izesitett higitalok,

o szezonalis gyiimdlcs- és zoldségfeldolgozott termékek,

o helyi alapanyagokbol késziilt snack- és kiillonlegességfélék.

A termékek eldallitasa sordn a gyartasi folyamatban nagy hangsulyt kap a mindség, a természetesség
és a helyi izek megérzése. Amellett, hogy a feldolgozas kistizemi keretek kozott torténik, kiemelt
figyelmet forditanak az élelmiszer-biztonsagi eldirasok betartasara és a korszerli technologiak
alkalmazaséra.

Helyi egyiittmiikodés és piacra jutas

A Bacsalmasi Finomsagok sikerének kulcsa a szoros egyiittmiikodés a helyi termelékkel. A
beszallitoi halézatba tartoznak mezdgazdasagi termeldk, mint példaul gylimolcstermesztok,
méhészek és fliszernovény-termeldk, akik megbizhat6 alapanyaggal latjak el a feldolgozast. Ez a
partnerség nem csak az alapanyag-ellatast biztositja, hanem a helyi gazdasdgi szereplék kozotti
értékteremtd kapcsolatokat is erdsiti.

A termékek értékesitése tobb csatornan keresztil torténik:

o helyi termeldi piacokon,
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e rendezvényeken és vasarokon,
e Helyi Termék Kozpont iizlethelyiségében,
e online feliileteken (pl. szatyorka.hu),
e ¢&s kozvetlen értékesités formajaban a fogyasztok felé.

Kozosségi és kulturalis szerep

A Bacsalmasi Finomsagok nem pusztan egy termék-brand; a kezdeményezés kozosségépitoé szerepet
is betolt. A marka aktivan jelen van helyi rendezvényeken, gasztrofesztivalokon ¢€s kozOsségi
eseményeken, ezaltal erdsitve a helyi identitast és a fogyasztok kotodését a térségi értékekhez. A
kozos megjelenés és a termékek bemutatasa hozzdjarul a helyi gasztrondémiai orokség
megismertetéséhez mind a lakossag, mind a latogatok korében.

Fejlesztési potencial és jovokép
A Bécsalmasi Finomsagok hossza tavu fejlédése tobb irdnyban is elképzelhetd:

o Piaci bévités: 01 értékesitési csatorndk kialakitasa, export-orientalt termékfejlesztés,

e Termékinnovacio: 1) izek és kombinaciok kidolgozasa, egészségtudatos vagy szezonalis
termékek bevezetése,

o Egyiittmiikodések: kozos termékcsomagok kialakitdsa mas helyi szerepldkkel (pl.
méhészetek, boraszatok, csokoladé-manufakturak),

o Turisztikai integracio: gasztro-uitvonalak, tematikus bemutatdok és kostoldsorozatok
szervezese.

Osszegzés

A Bacsalmasi Finomsagok egy olyan integralt helyi termék- és értékesitési rendszer, amely
egyszerre szolgalja a helyi termel6k érdekeit, a rovid ellatasi lincok erdsitését és a térségi
gasztronomiai identitas bemutatasat. A kezdeményezés fontos katalizatora a helyi gazdasagi
egylittmiikodésnek, és jol illeszkedik olyan fejlesztési programokhoz, amelyek a kozdsségi
értekteremtést, a fenntarthato élelmiszer-feldolgozast és a hataron atnyuld egyiittmiikodéseket
tdmogatjak.
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Egészséges Bacsalmasért Mintabolt

Bacsalmasi Onkormanyzati Kézszolgaltatasi Kozhasznii Nonprofit Kft.
6430 Bacsalmas, Bezdan utca 10.
79/541-530

Az Egészséges Bacsalmasért Mintabolt egy olyan kozosségi és gazdasagfejlesztési kezdeményezés,
amelynek célja a helyi, egészségtudatos és kézmiives termékek bemutatisa, értékesitése és
népszerisitése. A mintabolt egyszerre szolgal értékesitési pontként, bemutatétérként és kozosségi
taldlkozohelyként, erdsitve a helyi termeldk lathatosagat és a tudatos vasarloéi szemléletet. A
mintabolt elsddleges feladata, hogy oOsszekosse a térség termeldit a fogyasztokkal, mikozben
mindségi garanciat és atlathatd szarmazast biztosit. A boltban elsésorban:

e helyi élelmiszerek (mézek, szorpok, lekvarok, sajtok, pékaruk),
o kézmuves termékek,
e cgészséges ¢letmdodhoz kapcsolodo aruk,
e ajandék- és reprezentacids csomagok
érhetdk el, egységes arculattal és rendezett kinalatban.

Az Egészséges Bacsalmasért Mintabolt nem csupan kereskedelmi egység, hanem szemléletformalo
tér is. Tevékenységei kozé tartozik:

kostolok és termékbemutatok szervezése,

tematikus egészségnapok ¢és rendezvények lebonyolitdsa,

e helyi termeldkkel vald személyes talalkozasok biztositasa,

o tdjékoztatds az egészséges taplalkozasrol és fenntarthatod fogyasztasrol.

Ez a kozvetlen kapcsolat erdsiti a bizalmat a termékek irant, valamint a helyi kozosség
Osszetartasat. A mintabolt fontos eszkdze a mikro- és kisvallalkozasok piacra jutasanak, kiilonsen
azon termeldk szamara, akik 6nallo iizlethelyiséggel vagy értékesitési csatornaval nem rendelkeznek.
A bolt:

o csoOkkenti a piacra lépés koltségeit,

o stabil értékesitési lehetdséget biztosit,
o segiti az 1j termékek tesztelését,

e tamogatja a helyi markak felépitését.

Ezaltal hozzdjarul a helyi gazdasag megerdsitéséhez és diverzifikalasahoz. Az Egészséges
Bécsalmasért Mintabolt természetes kapcsolddasi pontot jelent:

e helyi termeldk és kézmiivesek szamara,

o vendéglatd- és turisztikai szolgaltatok részére,

e oktatasi és civil szervezetek szamara,

o hatdron atnyulo egyiittmiikodésekben (pl. IPA / Interreg projektek).

A bolt alkalmas kozds termékcsomagok, promodcids események és partnerségi programok
megvaldsitasara.
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A kezdeményezés tovabbfejlesztése tobb irdnyban képzelhetd el:

o online értékesitési feliilet kialakitasa,

e tematikus (pl. méz, csokoladé¢, gyogyndvény) hetek szervezése,
o turisztikai csomagokba vald integralas,

o hatéron atnyuld termékcsere és bemutatoprogramok,

"o

e kOz0s marka és min0sitési rendszer kialakitasa.

Osszegzés

Az Egészséges Bacsalmasért Mintabolt kiemelkedd jelentdségli kezdeményezeés a helyi gazdasag,
a kozosségépités €s az egészségtudatos fogyasztas dsszekapcesoldsaban. A bolt egyszerre értékesitési
csatorna, kozosségi tér és fejlesztési eszkoz, amely hosszll tdvon hozzajarul Bacsalmas és térsége
fenntarthat6 fejlddéséhez.
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Tobisztro Bacsalmas

Kiss Zoltan

Bacsalmas, Béke utca 26.
(20) 297 3921
info@tobisztro.hu

A Tobisztro Bacsalmas egyik meghataroz6 vendéglatdipari egysége, amely a helyi gasztrondmiai
kinalat fontos elemeként miikddik. Tevékenysége tilmutat a klasszikus éttermi szolgaltatdson: a
bisztrd szerepet vallal a helyi termékek felhasznéalasaban, a térségi alapanyagokra épiild konyha
népszerisitésében, valamint a helyi kozosségi €let erdsitésében. A felhasznalt alapanyagokat részben
sajat termelésbdl, allattenyésztésbdl hasznaljak fel.

Az étlap kialakitdsdban hangsulyt kapnak a hagyomanyos magyar ételek modern, bisztro jellegii
megkozelitésben torténd elkészitései, amelyekhez a lehetdségekhez mérten helyi és kornyékbeli
termel6k alapanyagait hasznaljak fel. Ez a szemlélet eldsegiti a rovid ellatasi lancok erdsodését,
valamint hozzajarul a helyi mezdgazdasagi és élelmiszeripari szerepldk piacra jutdsdhoz.

A Tobisztréd potencidlis kapcsolddasi pontot jelent a térség mezdgazdasagi termeldi, kézmiives
¢lelmiszer-eldallitoi és feldolgozoi szamara. Vendéglatoipari egységként fontos kozvetitd szerepet
tolthet be a termeldk és a fogyasztok kozott, hiszen a helyben eldallitott alapanyagok felhasznéldsa
révén a fogyasztok kozvetlen tapasztalatot szerezhetnek a térségi termékek mindségérol és értékeirdl.

A vallalkozas miikddését a valtozo gazdasagi és kornyezeti feltételek — kiilondsen az alapanyagérak
ingadozasa és az élelmiszer-ellatasi lancok sériilékenysége — folyamatos alkalmazkodasra késztetik.
Ebben a kornyezetben a Tobisztré szamara stratégiai jelentdségli a megbizhatd, lehetdség szerint
helyi beszallitoi kor kialakitasa és fenntartasa, amely csokkenti a kiils6 piaci kitettséget €s erdsiti a
térségi egylittmiikodéseket.

A Tobisztro a jovOben szerepet vallalhat gasztrondmiai bemutatok, helyi termékekre épiild tematikus
rendezvények, illetve hataron atnyald egylittmitkodések fogadasaban is. Ezaltal nemcsak
vendéglatohelyként, hanem a helyi gazdasdgot és kozosséget Osszekapcsold platformként is
funkcionalhat, amely hozzajarul Bacsalmas vonzerejének és gazdasagi aktivitdsanak noveléséhez.
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Madarasi Termel6i Csoport Mezogazdasagi Szovetkezet

Madaras
30/565-4075

A Madarasi Termel6i Csoport Mezogazdasagi Szovetkezet a D¢I-Alfold egyik jelentds, tobb
gazdalkodot 0sszefogd mezdgazdasagi egyiittmiikodése, amelynek elsddleges célja a helyi termeldk
az innovacio eldsegitése. A csoport mitkddése jo példdja annak, hogy a mezdgazdasagban a kis- és
kozepes gazdasagok Osszefogdsa miként jarulhat hozza a versenyképesség fenntartasahoz és
noveléséhez. A termeldi csoport tagjai elsdsorban szant6foldi novénytermesztéssel foglalkoznak,
de a tevékenységi kor kiterjed a takarmanynovények, valamint az alternativ, klimatiiré
novénykultirak termesztésére is. A csoport kiemelt figyelmet fordit azokra a ndvényfajokra és
fajtakra, amelyek a valtozd éghajlati koriilmények kozott is stabilabb terméseredményeket
biztosithatnak, és 1j piaci lehetdségeket nyithatnak meg a termeldk szamara.

A Madarasi Termel6i Csoport egyik legfontosabb erdssége a szervezett tudastranszfer. A csoport
vezetése ¢és szakmai koordindtorai rendszeresen tartjdk a kapcsolatot kutatointézetekkel,
agrarszakmai szervezetekkel és mas termel6i kozosségekkel. Ennek kdszonhetden a tagok naprakész
informéciokhoz jutnak az 1j termesztéstechnologiakrol, fajtavalasztasrol, novényvédelmi
megoldasokrol, valamint a piaci trendekrdl. A csoport aktivan részt vesz szakmai rendezvényeken,
termel6i talalkozékon és fajtabemutatékon, ahol a tagok nemcsak befogadoi, hanem 4tadoi is a
tudasnak. A projekt keretében megvalosult egyiittmiikddések sordn a Madarasi Termeldi Csoport
fontos szerepet toltott be a hataron atnyulo kapcsolatok kialakitasaban, kiilondsen a szerbiai Kula
térségének termeldivel vald kapcsolatfelvételben és tapasztalatcserében.

Gazdasagi szempontbol a termeldi csoport hozzajarul a koltségek csokkentéséhez (kozos
beszerzések, géphasznalat, inputanyag-gazdalkodas), valamint az értékesités hatékonyabb
szervezéséhez. Az egylittmiikodés lehetdséget teremt arra is, hogy a termeldk egységesebb mindségii
¢s nagyobb volumenii arualapot tudjanak piacra juttatni, ami javitja az alkupozicidjukat a
felvasarlokkal szemben.

A Madarasi Termel6i Csoport tarsadalmi szerepvéllaldsa sem elhanyagolhatd: miikodésével
hozzajarul a vidéki munkahelyek megtartasahoz, a helyi gazdatarsadalom megerdsitéséhez €s a térség
mezdgazdasagi hagyomanyainak tovabbéléséhez. A csoport tevékenysége jol illeszkedik azokhoz a
fejlesztési iranyokhoz, amelyek a fenntarthatd, egytittmiikodésen alapuldé mezdgazdasagot helyezik
elétérbe.

Osszességében a Madarasi Termeldi Csoport olyan stabil szakmai és gazdasigi partner, amely
kulcsszerepet tolthet be a térségi €s hataron atnytld agrarfejlesztési projektekben, kiilondsen a
tudastranszfer, az innovacio és a piacszervezés teriiletén.

B T T
WADARAS! TERMELOI CS0pog,

@
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Az adatbazis osszegzése és jelentosége

Az elkésziilt adatbazis atfogd képet nyujt a Bacsalmas térségében, valamint a hatar taloldalin
miikodo termelok, kézmiivesek és mezogazdasagi szereplok tevékenységérol. A gylijtés soran
1étrejott  strukturalt informacidés rendszer nem csupan nyilvantartasi célokat szolgal, hanem
fejlesztési, egyiittmiikodési és stratégiai tervezési eszkozként is értelmezhetd.

Az adatbazis egyik legfontosabb értéke, hogy lathatdva teszi a térségben meglévo helyi tudast,
hagyomanyokat, termelési kapacitiasokat és kézmiives értékeket, amelyek onmagukban sokszor
rejtve maradnak, egyiitt kezelve azonban jelent0s gazdasagi és tarsadalmi potencialt hordoznak.

Hatarmenti egyiittmikodés szerepe

A bacsalmasi és a Kula térségére vonatkozo adatbazisok Osszevetése ramutat arra, hogy a hatar két
oldaldn nagyon hasonl6 gazdasagi, kulturalis és agrarprofila szereplék mikodnek. Ez kivald
alapot teremt a hataron atnyuld egyiittmiikodések szamara, kiilonosen az alabbi teriileteken:

o helyi élelmiszer-el6allitas,

o kézmuves termékek,

e hagyomanyorzo tevékenységek,
e rovid ellatasi lancok,

e ko6z0s marketing és értékesités.

A foldrajzi kozelség, a torténelmi és kulturalis kapcsolatok, valamint a hasonl6 természeti adottsagok
lehetdvé teszik, hogy a szereplok nem versenytarsként, hanem kiegészité partnerként tekintsenek
egymasra.

Kapcsolati pontok és szinergiak
Az adatbézis elemzése soran szimos kapcsolodasi pont azonosithato:

e azonos vagy hasonld termékeket el6allitod szerepldk (pl. méhészetek, feldolgozott
¢lelmiszerek),

o egymast kiegészitd tevékenységek (pl. alapanyag-termeldk és feldolgozok),

o ko6z0s megjelenési lehetdségek (vasarok, rendezvények, fesztivalok),

o koz0s logisztikai és értékesitési megoldasok.

Ezek a kapcsolati pontok alapot teremtenek Kklaszter jellegii egyiittmiikodések, kozos
termékcsomagok, térségi markak és szolgaltataslancok kialakitaséra.

Tudastranszfer és tarsadalmasitas

A projekt keretében megvalosult taldlkozok, fajtabemutatok és szakmai rendezvények lehetdséget
biztositottak a gyakorlati tudas, tapasztalatok és jo gyakorlatok atadasara. A tudastranszfer
nemcsak a termelési technologidkra terjedt ki, hanem a piacra jutds, a feldolgozas, a
mindségbiztositas és az egylittmiikodés szervezési kérdéseire is.



Az Eurépai Unié
HILEIrey tarsfinanszirozésaval

IDA Magyarorszag - Szerbia

a kozos
Jjovéért

LP2WB
A tarsadalmasitas fontos eszkozei voltak:

e nyilvénos rendezvények,

o kozosségi médias megjelenések,
e sajtomegjelenések,

o helyi és térségi bemutatok.

Ezek hozzéjarultak ahhoz, hogy a lakossdg, a dontéshozok és a szakmai szereplok egyarant
megismerjék és elismerjék a helyi termeldk értékeit.

Jovékép

Az adatbazis hosszu tavu célja egy €16, folyamatosan frissiilé térségi tudasbazis kialakitasa, amely
alapjaul szolgal:

e Ujabb fejlesztési projekteknek,

e koz0s palyazatoknak,

o térségi markaépitésnek,

e hataron atnyul6 gazdasagi egyiittmikodéseknek.

A jovokeép része egy olyan dsszekapcsolt termeldi halézat, amely képes reagalni a piaci kihivasokra,
erdsiti a helyi gazdasagot, és hozzdjarul a vidéki térségek megtarto erejének noveléséhez.

A tovabbi egyiittmukodés sziikségessége

Az adatbazis 6nmagaban fontos eredmény, azonban valodi értéke az aktiv hasznalatban és a
folyamatos egyiittmitkodésben rejlik. Sziikséges:

o aszereplok kozotti kapcsolatok tovabbi erdsitése,
e rendszeres szakmai talalkozok szervezése,

o kozos fejlesztési iranyok Kkijelolése,

o az adatbazis bovitése és naprakészen tartasa.

Osszegzésként megallapithato, hogy az elkésziilt adatbazis stabil alapot teremt a hatarmenti
térség gazdasagi, tarsadalmi és kozosségi egyiittmitkodéseinek elmélyitéséhez, és kulcsszerepet
jatszik egy fenntarthato, egyiittmiikodésen alapulo jové kialakitasaban.

Bacsalmas, 2025. december 31.

JOGI NYILATKOZAT

Ez a dokumentum az Eurdpai Unio pénziigyi tamogatasaval valosult meg a Interreg VI-A IPA Magyarorszag-Szerbia
egyiittmiikddési program 4ltal. A dokumentum tartalmaért teljes mértékben (a) <Bécsalméasi Onkorményzati
Kozszolgaltatasi Kozhasznli Nonprofit Korlatolt Felel6sségti Tarsasag > vallalja a feleldsséget, és az semmilyen
koriilmények kozott nem tekinthetd az Eurdpai Unio és / vagy a programot Iranyité Hatosagnak allasfoglalasat tiikr6zo
tartalomnak.



